
 

 Warmer Nudelsalat 
 
 
 
 
Zutaten: 
 
250 gr. Nudeln (Birelli etc.) 
50 gr. Butter 
2 rote Paprikaschote 
5 Tomaten 
250 gr. Fleischwurst mit Knoblauch 
Salz, schwarzer Pfeffer 

 
 
 

Zubereitung: 
 
Wasser für die Nudeln kochen, Salz hinzugeben. Die Paprikaschoten putzen, von 
den Samen und Seitenwänden befreien und kurz im kochenden Nudelwasser 
blanchieren, dann herausnehmen und würfeln, in eine Schüssel geben. Die 
Fleischwurst in Scheiben schneiden, diese dann vierteln, die Stängelansätzen der 
Tomaten entfernen, in Stücke schneiden. Wenn die Nudeln bissfest gekocht sind, 
abgießen und mit der Butter, Salz und reichlich frisch gemahlenem Pfeffer in die 
Schüssel geben. Alles gut vermengen, wenn die Butter geschmolzen ist, kann 
dieses leichte Sommergericht gegessen werden.   

 


